‘Apericena
Emiliano

—  Cpoego——

Mercoledi, giovedi e venerdi, dalle 19:00 alle 20:30.
Dal 16 novembre al 23 dicembre.




Flosteric il Castellottr

GLI AUGURI DELL’OSTE

Una bevanda a scelta e un grande piatto della tradizione emiliana:
Gnocco fritto e stick di tigella al rosmarino
Coppa piacentina, crudo di Parma e mortadella Bologna
Formaggio di fossa di Sogliano e Parmigiano Reggiano con savor modenese
Cipolle all'aceto balsamico di Modena
Polenta con scamorza romagnola filante
Cotechino piacentino di Pianello con lenticchie
Puré di patate
Pisarei e faso
Risotto della Val Tidone al forno
Polpettine di verdure

18€

a persona

E per chiudere, i mandarini: il profumo del Natale.

LO STUZZICHINO 10€

Bevanda a scelta + g stick di tigella al rosmarino
+ prosciutto crudo di Parma

a persona

LE BEVANDE

Spritz al Lambrusco - Spritz Aperol - Spritz Campari

I gin
| Portici — gin Premiata Distilleria Fabbri allamarena di Bologna, tonica, arancia. Bologna, anni Venti, nel bicchiere.
La Cascina — Mallfy, nettare di pompelmo dalle campagne piacentine, tonica.
Il Classico — Maillfy, tonica, limone e rosmarino.

Birra artigianale Gradisca — Lager Chiara Amarcord alla spina
In brocca da un litro da condividere in due — come si faceva una volta - (oppure al bicchiere da 40 cl)

Calici dell' Emilia-Romagna
Ortrugo fermo o frizzante - Gutturnio fermo o frizzante

Analcolici dalle campagne piacentine
Piacenza Tropical — nettare di ananas e acqua tonica
Rosso del Po — nettare di fragola e Sprite
Brezza del Po — nettare di pompelmo e acqua tonica
e il grande classico: Crodino

Cocktail aggiuntivo € 8 - Calice di vino aggiuntivo € 6

Alternative vegane e per celiaci di tutti i piatti. Posti limitati, prenotazione obbligatoria.
Coperto incluso, proposta non condivisibile.



