
Due slot di prenotazione: 12.30h e 13.30h

Venerdì 25 dicembre 2026

Pranzo
di Natale



MENU CLASSICO

LE BEVANDE

65€
a persona

Benvenuto
Calice di Ortrugo dei Colli Piacentini DOC, servito con grissini di tigella al rosmarino

Antipasto
Gnocco fritto caldo con Prosciutto di Parma DOP, Squacquerone di Romagna DOP e friggione

bolognese, accompagnato da un timballo di carciofi e patate
Primi

Risotto della Val Tidone alla zucca con culatello di Zibello DOP croccante
Tortellini di Modena chiusi a mano, in crema di Parmigiano Reggiano

Secondo
Cosciotto di maiale arrosto con funghi porcini

Patate al forno
Dolci della tradizione modenese

La Bonissima, con noci e miele
L'Abetone, con cioccolato e caffè

MENU VEGETARIANO
Benvenuto

Calice di Ortrugo dei Colli Piacentini DOC, servito con grissini di tigella al rosmarino
Antipasto

Gnocco fritto caldo con affettato di grano, Squacquerone di Romagna DOP e friggione
bolognese, accompagnato da un timballo di carciofi e patate

Primi
Risotto della Val Tidone alla zucca

Lasagnetta al ragù dell'orto
Secondo

Involtino di verza arrosto ripieno di ricotta
Patate al forno

Dolci della tradizione modenese
La Bonissima, con noci e miele

L'Abetone, con cioccolato e caffè

65€
a persona

MENU BAMBINI
Gnocco fritto con l'affettato dei piccoli

Risotto del Re
Cotoletta di petto di pollo con patatine fritte

Salame di cioccolato

25€
a testa

Coperto e servizio inclusi, bevande escluse.


